


Amuse bouche
Mille-feuille au Comté affiné & à la truffe noire

Entrées
Carpaccio de bar, caviar Osciètre

ou
Terrine de foie gras, condiment à l’orange confite

Poisson 
Noix de Saint-Jacques poêlées, topinambour, 

truffe et éclats de noisette

Viande
Châteaubriand, sauce Périgourdine,

gratin de pommes de terre truffé

Dessert
Mont-Blanc Lapérouse

Mignardise
Surprise

Menu 
du réveillon de la 

Saint-Sylveste

VAT and service included in prices. Please inform your server if you have any food allergies. 
Vegetarian options available.

500 € par personne



Amuse bouche
Mille-feuille with aged Comté cheese & black truffle

Starters
Sea bass carpaccio, Ossetra caviar

or
Homemade foie gras terrine, orange condiment

Fish course
Seared scallops, Jerusalem artichoke,

truffle & hazelnut crumble

Meat course
Chateaubriand, Périgourdine sauce,

truffled potato gratin

Dessert
Mont-Blanc Lapérouse

Mignardise
Chef’s surprise

New Year’s
Eve 

menu

VAT and service included in prices. Please inform your server if you have any food allergies. 
Vegetarian options available.

500 € per person


